Instrukcje uzytkowania materiatéw

Zachowanie nizej wymienionych podstawowych zasad uzytkowania blatéw pozwoli Pafistwu cieszy¢ sig naszymi produktami przez diugie lata.
1. Granity, kwarce naturalne- Srodki ostroznosci
1.1. Nie nalezy stosowac repelentéw, uszczelniaczy, nabtyszczaczy, itp .

1.2. Nalezy bezwzglednie unika¢ kontaktu powierzchni z substancjami chemicznymi i rozpuszczalnikami, jak amoniak lub detergenty na bazie amoniaku, flamastry, markery, jodyna,
$rodki do mycia grilla, kwas, zmywaczy do paznokci, wybielacze optyczne, dtugopisy z niezmywalnym atramentem, oleiste mydta, inne rozpuszczalniki (szczegélnie te do farb,
zawierajace trojchlorek etylenu i chlorek metylenu), itd.

1.3. Nie polerowa¢ uszkodzonej powierzchni.
1.4. Nie uzywac srodkéw do usuwania farb, sody kaustycznej lub produktéw o pH ponizej 6.

1.5. Nie nalezy stosowac wybielaczy, ani rozpuszczalnikdw. W przypadku przedostania sie na pow. blatéw wybielaczy lub rozpuszczalnikdw nalezy niezwtocznie przemy¢ powierzchnie
duzg iloscig wody, nie dopuszczaé do wyschniecia tych sSrodkdw na powierzchni blatow.

1.6. Nalezy unika¢ stosowania produktéw na bazie chloru i wszelkiego rodzajéw kwasow a w szczegdlnosci kwasu jodowodorowego, fosforowego i solnego.
1.7. Nie nalezy stosowac¢ produktéw odttuszczajacych o wysokiej zawartosci mineratéw oraz materiatow $ciernych np. Cif.-a
1.8. Nalezy unika¢ stosowania ggbek metalowych - skrobaki do garnkéw i proszek do szorowania powoduja rysy w zwigzku z tym nie powinny by¢ stosowane.

1.9. Na granitowych i kwarcowych blatach nie powinny dtugotrwale zalega¢ ciecze oleiste oraz ciecze o kwasnych odczynach, typu sok czy ocet. Na wskutek zalegania ww. substancji
blat moze ulec uszkodzeniu, powierzchnia w miejscach zalegania moze sta¢ sie matowa lub zaplamiona.

1.10. Nie nalezy stosowac na powierzchni blatéw klejow i srodkéw do pielegnacji o pH ponizej 6 oraz nie nalezy pozostawiac takich substancji na powierzchni blatéw.
1.11. Na powierzchni blatéw nie nalezy stosowa¢ produktéw zasadowych. Blat granitowy, kwarcytowy moze bowiem ulec uszkodzeniu przy kontakcie z takimi produktami.
1.12. Nie nalezy stawia¢ bardzo gorgcych przedmiotéw, w szczegdlnosci zdjetych z ognia (pow 200 stopni C).

1.13. Brak potysku na powierzchni blatéw moze by¢ spowodowany uzyciem produktéw, takich jak: woski, nabtyszczajace Srodki w aerozolu czy srodki polerujace. Zwykle, produkty te
uzywane s3, by jeszcze bardziej wydobyc¢ blask, lecz efekt ich dziatania nie jest trwaty i po jakims czasie blask zanika. Nie ma to zwigzku z naturalnym potyskiem powierzchni. Aby
zwigkszy¢ potysk powierzchni, mozna uzy¢ réznego rodzaju srodkéw do pielegnacji, lecz muszg by¢ one odpowiednie dla blatéw kuchennych.

1.14. Zbyt duze dynamiczne obcigzanie punktowe moze doprowadzi¢ do uszkodzenia mechanicznego powierzchni blatu (pekniecia blatu szczegdlnie w narozach).
1.15. Powierzchnie blatéw nalezy chronié¢ przed obiciem i porysowaniem, szczegdlnie przez przedmioty wykonane z metalu.
1.16. Korzystanie z powyzszych produktdw lub dziatanie wbrew powyzszym zasadom, powoduje utrate gwarancji na produkt.

2. Uzytkowanie blatéw z granitu, kwarcu naturalnego

2.1. Zaleca sie, aby blat kuchenny przed uzytkowaniem zaimpregnowa¢ specjalnym impregnatem (zalecane: Akemi, Tenax do blatéw kamiennych), co pozwoli na utrzymanie
wyjatkowego wygladu przez dtugie lata.

2.2. Poddanie procesowi impregnacji powinno by¢ regularne, ale zalezne od chtonnosci zastosowanego kamienia (nie ktére kamienie wymagaja impregnacji raz do roku inne raz na
3 -5 lat) impregnatem wg instrukcji. Informacja ta zostanie przekazana Zamawiajgcemu w zatgczniku od zastosowanego materiatu.

2.3. Granitowe, kwarcowe blaty kuchenne mimo, ze sg wykonane z tak doskonatego materiatu wymagajg odpowiedniego uzytkowania. Mamy tu na mysli przede wszystkim zwracanie
uwagi na podstawowe zasady i nawyki, ktére raz wyksztatcone pozwolg nam unikng¢ ewentualnych uszkodzen. Do takich czynnosci nalezy np.:

a) Unikanie przesuwania garnkéw po powierzchni; powierzchnie blatéw nalezy chroni¢ przed obiciem i porysowaniem, szczegélnie przez przedmioty wykonane z metalu.

b)  Unikanie krojenia produktéw bezposredniego na blacie bez uzywania specjalnej deski.

c) Nie nalezy obcigza¢ blatéw poprzez ktadzenie na nich bardzo ciezkich przedmiotéw oraz wywiera¢ na nie zmiennego i mechanicznego nacisku. Blaty posiadajg wysoka
wytrzymatos$é, jednak zbyt duze dynamiczne ich obcigzanie punktowe moze doprowadzi¢ do uszkodzenia mechanicznego powierzchni blatu (pekniecia blatu szczegdlnie na
rogach).

d)  Ttuszcz, olej, herbata, owoce, czerwone wino i inne ciecze powszechnego uzytku powinny by¢é natychmiast usuniete z powierzchni blatéw. Brak ich niezwtocznego usuniecia
moze spowodowac pozostawienie trwatych plam. Czyszczenia blatéw nalezy dokonywac za pomocg cieptej wody oraz ogdlnie dostepnych srodkéw nie zawierajacych
w swoim sktadzie materiatéw $cierajgcych powierzchnie blatéw, zgodnie z instrukcja zastosowania i uzytkowania wydang przez producenta danego srodka czyszczacego.

e) Nie nalezy wystawiac blatéw na dtugotrwate narazenie sSrodkami czyszczacymi. Zawsze po zastosowaniu takiego srodka czyszczacego nalezy go zmy¢ czystg woda

f) Czyszczenie dotyczy normalnego uzytkowania blatéw w kuchni i ich zabrudzen w postaci plam oraz innych zabrudzen powszechnych w codziennym uzytkowaniu kuchni.

2.4. Zwracajac uwage na tak podstawowe czynnosci nasze blaty bedg piekne przez wiele lat. Pamietajmy, ze blaty kuchenne maja swoje przeznaczenie, ktérym nie jest na przyktad
robocza powierzchnia do szatkowania warzyw i krojenia migesa. Do tego typu czynnosci w kuchni przeznaczone sg inne narzedzia. Przy wykonywaniu tych czynnosci bezposrednio na
powierzchni blatéw wykonanych z granitu, kwarcu nic powaznego nie powinno sie sta¢, jednak przy dtuzszym takim wykorzystaniu, na pewno na powierzchni pojawia si¢ zmiany i
zarysowania. Niezaleznie z jakiego materiatu bedzie wykonany blat kuchenny, przy niewtasciwym uzytkowaniu takich wad nie unikniemy.



2.5. Warto tez uwazaé, aby na granitowych, kwarcowych blatach kuchennych dtugotrwale nie zalegaty ciecze oleiste oraz o kwasnych odczynach, typu sok czy ocet, gdyz powierzchnia
w miejscach zalegania moze stac sie matowa lub zaplamiona. Moze doprowadzi¢ to do zniszczenia powierzchni blatu.

2.6. Blat granitowy, kwrcowy moze ulec uszkodzeniu przy dtuzszym kontakcie z produktami zasadowymi.

2.7. Powierzchnia ma naturalne pory moze przyjmowac ciecze. Po impregnacji przyjmowanie cieczy moze by¢ zmniejszone, ale nie zlikwidowane.
2.8. Gorace garnki o chropowatej powierzchni dna nalezy stawia¢ na podstawkach, aby uniknaé porysowania.

2.9. Jako produkt naturalny, kazdy kamien jest niepowtarzalny, a wiec poszczegdlne ptyty moga sie réznic¢ pod wzgledem koloru i struktury.

2.10. Srodki chemiczne powodujace zniszczenie powierzchni blatu (kwas Amido sulfonowy, arsenowy, solny z tlenkiem chromu, fluorowodorowy z tlenkiem chromu) muszg by¢
natychmiast usuwane. Srodki te, mogg spowodowaé trwate uszkodzenia powierzchni blatéw — powstanie matowej i szorstkiej powierzchni juz po krétkim czasie ich dziatania.

2.11. Korzystanie z powyzszych produktow oraz zachowanie wbhrew zaleceniom wskazanym powyzej, powoduje utrate gwarancji na produkt.
3. Podstawowa wiedza o kamieniach

Kamienie dzielg sie na rodzaje w zaleznosci od proceséw powstawania, sktadu mineralogicznego i chemicznego, wedtug cech strukturalnych, barwy, a tak ze miejsca eksploatacji.
Kamienie naturalne dzielone sg na kamienie twarde i miekkie. Kamieniami twardymi sg np.: granit, gnejs, kwarc. Do kamieni miekkich naleza: wapienie - trawertyn, marmur jurajski;
krystaliczne wapienie - carrara, breccia, calacata i inne. Kamien jest produktem naturalnym i dlatego - wystepuja nieoczekiwane kombinacje kolorystyczne, w jednej kolorystyce, pod
jedna nazwa kamienia. Kamien naturalny to materiat niepowtarzalny i dlatego kazda kolejna ptyta jest inna, jedyna

i niepowtarzalna.

GRANIT - jest to skata najbardziej rozpowszechniona, najczesciej przez cztowieka uzytkowana. Jest skatag magmowa gtebinowa, ktdra stygnac powoli w ziemi wykrystalizowata sktadniki
(mineraty jg tworzace) w postaci krysztatéw réznego ksztattu. Najwazniejsze sktadniki granitu to ciemna mika, jasny biato-szary kwarc i rézowy lub zétto-szary skalen. Mika jest
mineratem miekkim, wystepuje w formie blaszek, kwarc jest bardzo twardy, a skaler jest nieco mniej twardy niz kwarc. Granit moze wystepowaé w réznych barwach, a faktura jego
moze by¢ réznorodna w zaleznosci od wielkosci ziaren. Granit moze mie¢ réwniez naturalne rysy, ktére nie wynikaja

z niedoskonatosci struktury, ale z olbrzymich temperatur i cisnienia, ktére uformowato kamien wieki temu. Dodatkowo wskazaé nalezy, ze granit moze mie¢ naturalne dziurki

i naturalne szczeliny, ale nie sg to wady jego struktury, lecz naturalnie wystepujacy wynik wptywu bardzo wysokiej temperatury i ci$nienia, ktére tworzyly granit.

(W zaleznosci od rodzaju granitu, niektére rodzaje majg wiecej tych cech niz inne. W niektdrych rodzajach granitu dziurki te s minimalizowane za pomoca np. zywicy.)

Te cechy s3 czescig naturalnego piekna kamienia i nie majg wptywu na funkcjonalno$é lub trwatos$¢ materiatu.

KWARC - minerat z gromady krzemianéw przestrzennych zbudowany gtéwnie z dwutlenku krzemu. Zazwyczaj tworzy krysztaty stupkowe wyksztatcone w postaci heksagonalnego stupa
(o szesciobocznym przekroju), zakoriczonego scianami romboedréw i podwdjnych piramid. Prawidtowo wyksztatcone krysztaty s najczesciej spotykane w geodach, kawernach

i szczelinach skalnych, gdzie tworzg szczotki krystaliczne. Oprdcz struktury krystalicznej kwarc moze tworzyé odmiany ziarniste, skrytokrystaliczne oraz naskorupienia i inkrustacje.
Kwarc jest przezroczysty; moze by¢ bezbarwny i moze tworzy¢ wiele barwnych odmian. Kwarc moze wystepowac w réznych barwach, a faktura jego moze byé réznorodna w zaleznosci
od wielkosci ziaren. Kwarc moze mie¢ réwniez naturalne rysy, ktére nie wynikaja niedoskonatosci struktury, ale z olbrzymich temperatur i ci$nienia, ktére uformowato kamier wieki
temu. Dodatkowo wskaza¢ nalezy, ze kwarc moze mie¢ naturalne dziurkii naturalne szczeliny, ale nie sg to wady jego struktury, lecz naturalnie wystepujacy wynik wptywu bardzo
wysokiej temperatury i ci$nienia, ktore tworzyly krysztat. (W zaleznosci od rodzaju kwarcu, niektére rodzaje majg wiecej tych cech niz inne. W niektdrych rodzajach kwarcu dziurki te
s3 minimalizowane za pomocg np. zywicy.) Te cechy s3 czescig naturalnego piekna kamienia i nie majg wptywu na funkcjonalnos¢ lub trwatosé¢ materiatu.



